
 

I NOSTRI ANTIPASTI  
• CROSTACEI*  ALLA CATALANA                15€ 

• SASHIMI DI TONNO CON MARINATA DI ARANCE DI SICILIA E SAKÈ              14€ 

• POLPO* ALLA PLANCIA SFUMATO ALLA SOIA CON PUREA DI CECI                18€ 

• ALICI PANATE E POI FRITTE                12€ 

• SFORMATINO DI VERDURE CON SALSA ALLO ZAFFERANO                8€ 

• TAGLIERE DI SOLO PATANEGRA CON 2 GNOCCO* FRITTO             25€  

• TAGLIERE SIA DI LARDO E PATANEGRA CON 2 GNOCCO* FRITTO            25€ 

• TARTARE DI SCOTTONA PIEMONTESE              15€ 
• COLORI E SAPORI DEL MARE*  (CAD. 1 MINIMO 2 PORZIONI)            18€ 

• ANTIPASTO DEL GOLOSO  (CAD. 1 MINIMO 2 PORZIONI)        18€ 
  
 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I NOSTRI RISOTTI  
• RISOTTO AI FUNGHI PORCINI                          14€ 

• RISOTTO AL FRANCIACORTA E REGGIANO 24 MESI    12€ 

• RISOTTO CASTAGNE E PECORINO     12€ 

• RISOTTO ALLA MILANESE       12€ 

• RISOTTO CON GAMBERI* E LIMONE                                14€ 

• RISOTTO CON PISTILLI DI ZAFFERANO E  LIQUIRIZIA    12€ 

• RISOTTO AL PIZZOCCHERO     14€ 

• RISOTTO ALLO CHAMPAGNE E TARTARE DI TONNO ROSSO  20€ 

• RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSO BUCO                                  25€ 

  

 

 

LE PASTE FRESCHE  
 

 Tagliatelle al capriolo             12€ 

 Bigoli Cacio Pepe e Polpo*                                                         14€ 

 Spaghetti alla chitarra con bottarga, lime e pane tostato       18€ 

Tagliolini con porcini trifolati e gamberoni                              20€ 

 

 

 

 

SECONDI A NESSUNO 

“DALLA NOSTRA PESCHERIA” 
• FRITTO DI MARE E VERDURE *                   18€ 

• TAGLIATA DI TONNO CON SESAMO TOSTATO, CONCASSé DI         

POMODORINI E CIPOLLA DI TROPEA                                                      22€                                                         

• BRANZINO PESCATO ALL’AMO CON FUNGHI PORCINI E PATATE     24€ 

• BRANZINO PESCATO ALL’AMO ALLA MEDITERRANEA                  24€ 

“DALLA NOSTRA CELLA DI MATURAZIONE” 

• TOURNEDOS DI MANZO CON SALSICCIA DI CINTA SENESE                                           

FASCIATO AL PATANEGRA E RIDUZIONE DI DEMI-GLACÉ           35€ 

• TAGLIATA DI MANZO CON PORCINI TRIFOLATI E    SCAGLIE  DI 

PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI                  26€ 

• FILETTO DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA                                                     35€ 

• FIORENTINA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA 1,5 KG               50€ 

• COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA                                     35€ 

• CUBE ROLL ALLA GRIGLIA                                                                           35€ 

  

 

 

CONTORNI 
Insalate 4.00 € 

Patate fritte 4.00 € 

Patate rostì 4.00 € 

Verdure alla griglia 4.00 € 

Porcini trifolati 8.00 € 

DOLCI 
Chiamaci per la diponibilità giornaliera  

Tutto a 7 € 

 

… Il menù può variare a seconda della 
stagionalità 

Consulta il sito per essere sempre aggiornato…  
www.scottis.it 

Chiamaci per il Risotto Del Dì … 

 

 
…. Carate Brianza, 2020 

 

Il menù è disponibile anche d’asporto…  tutti i giorni sia a pranzo che a cena  

… tutti i mezzogiorni 2 scelte per il pranzo di lavoro… chiamaci e scoprili!!! 

www.scottis.it/lunch 

menù solo primo 13€ menù solo secondo 15€ menù completo 18€ 

Basta chiamarci al 347/3184782 

(Non si effettua consegna a domicilio ritiro presso il ristorante) 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Il Ristorante Scotti’s nasce nel 2014 da un’idea creata da un gruppo di amici che ha come obbiettivo dar vita a una ristorazione 

moderna senza trascurare mai le tradizioni e le basi della cucina. 

Il ristorante è composto da due sale interne che possono accogliere circa 90 persone e da un Dehor estivo, 

in un’atmosfera moderna e ariosa. 

 

 

 

 

  Il menù dello chef Alessio Scotti vede il risotto protagonista di infiniti sapori, da quelli tradizionali ai più ricercati risotto con 

l’Osso Buco, con i funghi Porcini, fino al risotto con Polpo croccante e patate arrostite, etc. 

Pasta fresca, proposte di pesce e di carne della tradizione mediterranea e regionale, reinterpretate dallo Chef con un tocco 
originale e raffinato. 

 

 

 

 

        I nostri prodotti sono cotti tutti al momento, ragione per cui ci scusiamo in anticipo se qualche volta avvengono piccoli ritardi. 

Vi ricordiamo inoltre che il nostro pesce viene acquistato ogni giorno direttamente al mercato ittico di Milano in modo da 

garantirvi sempre la massima freschezza. 

 

In ultimo vi rammentiamo che i nostri piatti sono tutti studiati e pensati per garantire un equilibrio di sapori  
e sono frutto di una laboriosa ricerca e per questo motivo chiedere variazioni di ingredienti  

vorrebbe dire alterare la nostra filosofia.  
 

SCOTTI’S MENÙ D’ASPORTO - SIA A PRANZO CHE A CENA 

Possibilità di piatti personalizzati 

Abbiamo il tartufo bianco!!! Ma con qualche giorno di preavviso … 


